LE BO JARDIN

Terrine du Chef 7€50
Maison a Partager
Croustillant Langue 14€00

Langue de Bceuf, Sauce Gribiche, Salade
d’Herbes & Cornichons

Foie Gras poélé 15€00

Pot au feu comme un Minestrone & Escalope
de Foie Gras Poélée

Tataki
Tataki de Thon fagon Kimchi

14€00

Croquettes 14€50
Croquettes de Crevettes Grises Artisanales
2 pieces
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Poulet Croustillant 18€50

Salade Croquante, Sauce Grana Padano, Copeaux de Grana
Padano, Tomates, Concombres, Aiguillettes de Poulet Pané,
Mais

Espagnole 19€00
Croquettes de Jambon Ibérique, Jambon Serrano,
Mozzarella, Courgettes, Aubergines, Tomates Confites &
Mélange de Salades
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Skrei 24€00
Pavé de Skrei, Risotto de Courge
Poulpe 29€00
Tentacule de Poulpe & Riz Verde, Sauce Ponzu & Capres
Croquettes de Crevettes 23€00
Artisanales (3 piéces) & Salade Verte
Croquettes de Crevettes 24€00
Artisanales (3 piéces) & Salade Verte & Frites
Couscous 19€00
Couscous de Légumes & Boulettes de Pois Chiche
Tortellini 18€50

Ricotta Epinard, Jambon Serrano, Sauce Parmesane,
Noisettes, Tomates Confites & Roquette

Agnolotti 18€50
Aubergines & Tomates Confites, Sauce Tomate, Courgettes
& Aubergines
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Hachis Parmentier
De Boudin Noir & Foie Gras, Salade d'Herbes
Poitrine de Cochon 20€00

Poitrine des Hauts de France au Paprika Fumé, Pickles de
Cornichons & Grenailles en Cro(te de Pain

23€00

Epaule d'Agneau 24€00
Confite, Carottes a I'Orange et Coriandre, Pommes de
Terre Rissolées & Nachos
Bavette Hereford

+/- 200 g Frites Fraiches & Salade
Sauce au choix : Béarnaise, Poivre, Maroilles ou a

I'Echalote
20€00

Hamburger
Steak Haché Valaisan, Frites Fraiches & Salade (Bun's,
Fromage a Raclette au Lait Cru, Bacon Artisanal, Tomates,
Salade, Concombre & Baconnaise)

20€00

Tartare au Couteau
De Beeuf aux Fines Herbes, Frites Fraiches & Salade
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Assiette de fromages

Assortiment de 4 fromages Affinés du Moment

11€00
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Gianduja 10€00

Déclinaison autour du Chocolat Gianduja

Bourdaloue 10€00

Tarte facon Poire Bourdaloue Destructurée

Mousse au Chocolat 10€00
Mousse a la Féve Tonka
Profiteroles 10€00

Choux Maison, Glace Vanille, Sauce Chocolat
Maison & Chantilly & Amandes Effilées

Café Gourmand 10€00

Assortiment de 5 Douceurs Maison du Moment

Creme ou Allongé +0€50
Cappuccino ou Thé +1€00
Irish Coffee +5€00

ORIGINE VIANDES : France, Irlande, Espagne

Prix TTC sevice compris

: Graisse de Canard, Huile de Tournesol, Beurre ; Frites : Mélange d'Huiles (Tournesol, Pépins de

MATIERES GRASSES : Poisson : Huile d'Olives ; Viande

Raisins, H. Olives)

ORIGINE POISSON : frais de la criée de Boulogne sur Mer



LE BO JARDIN

Spaghettis Bolognaise 2
Platsdusjonnidaodie

Nuggets Dessert du jour 7.00 €
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Steak Haché

Uniquement le midi du
Lundi au Vendredi
(sauf les Jours Fériés)

+

Coupe 2 boules

Enfant de - de 10 ans

MENU 41€

éy&bué/os/

Croustillant de Langue

Langue de Beoeuf, Sauce Gribiche, Salade d’'Herbes & Cornichons

Tataki
Tataki de Thon fagon Kimchi
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Poitrine de Cochon
Poitrine des Hauts de France au Paprika Fumé, Pickles de Cornichons & Grenailles en Cro(te de Pain

Skrei

Pavé de Skrei, Risotto de Courge
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Gianduja

Déclinaison autour du Chocolat Gianduja

Bourdaloue
Tarte fagon Poire Bourdaloue Destructurée

Prix TTC sevice compris

ORIGINE VIANDES : France, Irlande, Espagne

MATIERES GRASSES : Poisson : Huile d'Olives ; Viande : Graisse de Canard, Huile de Tournesol, Beurre ; Frites : Mélange d'Huiles (Tournesol, Pépins de Raisins, H. Olives)
ORIGINE POISSON : frais de la criée de Boulogne sur Mer



