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Desserts

Salades

Tataki de Thon Rouge au Sésame

 Risotto Safrané & Chorizo

Viandes
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Entrées

Pavlova Fruits Rouges

Charlotte Fraise - Rhubarbe

10€00

10€00

Mousse à la Fêve Tonka

Mousse au Chocolat 10€00

Choux Maison, Glace Vanille, Sauce Chocolat
Maison & Chantilly & Amandes Effilées

Profiteroles 10€00

Gaspacho  12€00
Avocat-Concombre & Gambas Rôties

Tomate Crevettes Grises

22€00

comme en Belgique, servie en Carpaccio

Croquettes de Crevettes

Poulet Croustillant 18€50
Salade Croquante, Sauce Grana Padano, Copeaux de Grana
Padano, Tomates, Concombres, Aiguillettes de Poulet Pané,
Maïs

Poke Bowl Saumon Sauce Cacahuète 19€50
Base de riz, Saumon, Radis, Avocat, Concombre, Tomate,
Mangue, Graines de Grenade, Edamame, Wakamé, Coriandre,
Sauce Cacahuète

Poissons
25€00

Houmous d’Haricots Blancs Basilic-Citron, Salade de
Légumes Croquants & Frites Fraîches

Filet de Bar 22€00

Croquettes de Crevettes 25€00
Artisanales (3 pièces) & Salade Verte & Frites Fraîches                        

Végétarien
Salade Verde Estivale 20€00

Rigate 18€50
Rigate, Chorizo, Tomates Cerise, Tomates Confites,
Roquette & Grana Padano

Agnolotti 18€50
Aubergines & Tomates Confites, Sauce Tomate, Courgettes
& Aubergines

Pâtes

Bavette Hereford 23€00
+/- 200 g Frites Fraîches  & Salade 
Sauce au choix : 
Béarnaise, Poivre, Maroilles ou à l’Echalote

Hamburger Lillois 20€00
Steak Haché 180g, Vieux Lille, Tomates, Roquette, Pickles
d’Oignons Rouges & Frites Fraîches 

Tartare de Boeuf 21€00
au Gouda affiné 1000 Jours & Frites Fraîches 

Fromage
Assiette de Fromages
 Assortiment de 4 Fromages Affinés du Moment

Assortiment de 5 Douceurs Maison du Moment

Crème ou Allongé                   +0€50
Cappuccino ou Thé                +1€00
Irish Coffee                              +5€00

Café Gourmand 11€00

11€00

Artisanales (2 pièces)                

14€00

Filet de Canette 25€00
Crème d’Artichaut, Légumes de Saison & PDT Bouchon

Courgette, Melon Vert, Edamame, Burrata, Nouilles de Riz,
Sésame & Vinaigrette Sirop d’Erable

Terrine du Chef 
Maison à Partager

7€50

fait maison

Possibilité en plat

14€00

Possibilité en plat 25€00

Gaspacho  
Avocat-Concombre & Gambas Rôties

Tomate Crevettes Grises

22€00

comme en Belgique, servie en Carpaccio
25€00

Viande Premium
Consultez l’Ardoise
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Menu Enfant
12€00

Spaghettis Bolognaise ou,
Nuggets ou,
Steak Haché

+
Coupe glace 2 boules

Enfant de - de 10 ans

^B
Jardin

Menu du jour

Plat du jour 15€50

Dessert du jour 7€00

uniquement le midi du 
Lundi au Vendredi
(sauf jours fériés)

fait maison

Menu 43€

Entrées
Gaspacho Avocat-Concombre & Gambas Rôties

ou
Tomate aux Crevettes Grises comme en Belgique, servie en Carpaccio

Plats
Filet de Canette, Crème d’Artichaut, Légumes de Saison & PDT Bouchon

ou
Tataki de Thon Rouge au Sésame, Houmous d’Haricots Blancs Basilic-Citron,

Salade de Légumes Croquants & Frites Fraîches

Desserts
Charlotte Fraise - Rhubarbe 

ou
Pavlova Fruits Rouges


